
Heeft u een allergie of dieetwens? 
Laat het ons weten, wij informeren u graag over de ingrediënten van onze gerechten 
 

Voorgerechten 
 
 
 
Tomatensoep         € 7,00 
Huisgemaakte tomatensoep geserveerd met vers brood 
Hausgemachte Tomatensuppe, serviert mit frischem Brot 
 
Kippensoep         € 7,50 
Huisgemaakte kippensoep geserveerd met vers brood 
Hausgemachte Hühnersuppe, serviert mit frischem Brot 

 
Broodplankje         € 8,00 
Kruidenboter, pesto en Turkse pittige tomatenspread 
Brot mit Kräuterbutter, Pesto und türkischem würzigem Tomatenaufstrich 
 
 

Tonijnsalade         € 11,00 
Met kappertjes, balsamicovinaigrette en  
vers gebakken brood 
Mit Kapern, Balsamico-Vinaigrette und frisch gebackenes Brot 
 
 

Mixed salad         € 9,- 
Gemengde salade met ui, kappertjes, natureldressing en granaatappelsaus  
Gemischter Salat mit Zwiebeln, Kapern, Naturdressing und Granatapfelsauce 
 
Gebakken mosselen        € 12,50 
Met knoflook, wittewijnsaus en vers gebakken brood 
Muscheln mit Knoblauch, Weißweinsauce und frisch gebackenem Brot 
 
 

Gamba’s          € 14,00 
Bereid met olijfolie, knoflook, Teriyakisaus, sojasaus,   
Parmezaanse kaas en vers gebakken brood 
Garnelen zubereitet mit Olivenöl, Knoblauch, Teriyakisauce, Sojasauce, 
Parmesankäse und frisch gebackenes Brot 
 
 

Carpaccio          € 13,50 
Met rucola, Parmezaanse kaas, balsamicodressing en pijnboompitten  
Mit Rucola, Parmesan, Balsamico-Dressing und Pinienkernen 
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Hoofdgerechten 
Vlees- en gevogelte  

 

Ribeye           € 29,50 
Gegrilde ribeye met pepersaus, geserveerd met warme garnituur en Vlaamse 
friet 
Gegrilltes Ribeye-Steak mit Pfeffersauce, serviert mit warmer Beilage und flämischem Fleisch 
Fritten 
 

Varkenshaas         € 25,50 
Met champignonsaus, geserveerd met warme garnituur en Vlaamse friet 
Schweinefilet mit Pilzsauce, serviert mit warmer Beilage und flämischen Pommes Frites 
 
Diamanthaas         € 28,90 
Gegrilde diamanthaas met Roquefortsaus, warme garnituur en Vlaamse friet  
Gegrilltes Rautenfilet mit Roquefort-Sauce, warmer Beilage und flämischen Pommes Frites 
 
Surf & Turf         € 30,50 
Gegrilde diamanthaas en gamba’s met rode wijn- en Teriyakisaus, Vlaamse friet,  
salade en groentegarnituur 
Gegrilltes Rautenfilet und Garnelen mit Rotwein und Teriyaki-Sauce, flämischen Pommes Frites, Salat 
und Gemüse Garnierung 
 
Kipfilet          € 24,50 
Gegrilde kipfilet met champignonsaus, geserveerd met warme garnituur 
en Vlaamse friet 
Gegrillte Hähnchenbrust mit Pilzsauce, serviert mit warmer Beilage 
und flämische Pommes 
 

Lamsvlees casserole        € 28,50 
Lamsstoofschotel bereid in de houtoven met tomaten, uien, aubergine,  
courgette, paprika en knoflook. Geserveerd met brood en salade 
Im Holzofen zubereiteter Lammeintopf mit Tomaten, Zwiebeln, Auberginen, 
Zucchini, Paprika und Knoblauch. Serviert mit Brot und Salat 
 

Huisgemaakte lasagne       € 18,90 
Vers bereid met rundergehakt, geserveerd met salade 
Frisch zubereitet mit Rinderhackfleisch, serviert mit Salat 
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Visgerechten 
 
 

Zeebaarsfilet         € 26,50 
Zeebaars met tijm, knoflook, rozemarijn. Geserveerd met gebakken  
groenten, salade en  Vlaamse friet 
Wolfsbarsch mit Thymian, Knoblauch, Rosmarin. Serviert mit Frittiertem Gemüse, Salat und flämische 
Pommes 
 
 

Zalmfilet          € 25,50 
Zalmfilet geserveerd met gebakken groenten, salade enVlaamse friet 
Lachsfilet serviert mit gebackenem Gemüse, Salat und flämischen Pommes Frites 

 
 
 

Vegetarisch 
 
 
Vegetarische casserole       € 19,90 
Stoofschotel met paprika, uien, aubergine en champignons bereid in  
de houtoven en geserveerd met huisgemaakt brood en salade 
Eintopf mit Paprika, Zwiebeln, Auberginen und Pilzen, zubereitet in 
aus dem Holzofen und serviert mit hausgemachtem Brot und Salat 
 
 

Insalata caprese        € 18,50 
Gemengde salade buffelmozzarella, olijven, basilicum, pesto en basilicum- 
saus. Geserveerd met vers brood 
Gemischter Salat mit Büffelmozzarella, Oliven, Basilikum, Pesto und Basilikum 
Soße. Serviert mit frischem Brot 
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Pizza’s 
Margarita          € 14,50 
Mozzarella, kaas 
Mozzarella, Käse 
 
Tonno          € 16,80 
Tonijn, uien, knoflook en rucola 
Thunfisch, Zwiebeln, Knoblauch und Rucola 
 

Prosciutto          € 16,50 
Schouderham  
Vorderschinken 
 
Salami          € 16,- 
Salami  
 
Paesano          € 19,- 
Schouderham, salami, spek, champignons, peperoncino en uien 
Vorderschinken, Salami, Speck, Pilze, Peperoncino und Zwiebeln 
 
Pollo           € 17,50 
Kip, champignons, uien en paprika 
Gegrillte Hühnerbrust, Pilze, Zwiebeln und Paprika  
 

Carbonara          € 17,50 
Spek, schouderham, uien en ei 
Speck, Vorderschinken, Zwiebeln und Ei 
 
Formaggio          € 16,- 
Mozzarella, Grana padano, Gorgonzola  
 
Vegetariana         € 18,50 
Paprika, courgette, aubergine, rucola, artisjok, knoflook en Parmezaanse kaas 
Paprika, Zucchini, Aubergine, Rucola, Artischocke, Knoblauch und Parmesan Käse 
 

Carpaccio          € 20,50 
Carpaccio, pijnboompitten, Grana Padano, Balsamico, rucola en verse tomaten 
Carpaccio, Pinienkerne, Grana Padano, Balsamico-Essig, Rucola und frische Tomaten 
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Caprese          € 17,50 
Cherrytomaten, olijven, basilicum, Grana Padano, mozzarella, 
pesto en rucola  
Kirschtomaten, Oliven, Basilikum, Grana Padano, mozzarella, Pesto und Rucola 
 

Parma          € 18,50 
Parmaham, rucola, olijven, buffelmozzarella en truffelmayonaise 
Parmaschinken, Rucola, Oliven, Büffelmozzarella und Trüffelmayonaise 
 

Stella Marina         € 18,50 
Tonijn, garnalen, ansjovis, knoflookolie en rucola 
Thunfisch, Garnelen, Sardellen, Knoblauchöl und Rucola 
 

Bacio Italiano         € 18,50 
Gamba’s, gorgonzola, basilicum, knoflookolie en rucola 
Garnelen, Gorgonzola, Basilikum, Knoblauchöl und Rucola 
 

Peperoni          € 18,50 
Schouderham, spek, pikante salami en peperoncino 
Vorderschinken, Speck, scharfe Salami und Peperoncino 
 
Napolitana         € 17,00 
Ansjovis, kappertjes, olijven, knoflookolie en rucola  
Sardellen, Kapern, Oliven, Knoblauchöl und Rucola 
 

Diavolo          € 16,50 
Pikante salami, gorgonzola en knoflookolie 
Scharfe Salami, Gorgonzola und Knoblauchöl 
 
Salmone          € 19,00 
Zalm, uien, knoflookolie en rucola 
Lachs, Zwiebeln, Knoblauchöl und Rucola 
 

Frutti di mare         € 21,50 
Garnalen, mosselen, kappertjes, gamba’s zalm, knoflookolie en rucola 
Garnelen, Muscheln, Kapern, Garnelen, Lachs, Knoblauchöl und Rucola 
 

Quattro stagioni        € 18,50 
Schouderham, salami, spek, champignons en artisjok  
Vorderschinken, Salami, Speck, Pilze, Artischocke 
 

Maestoso          € 20,50 
Gamba’s, zalm, gorgonzola, peperoncino, knoflookolie en verse basilicum 
Garnelen, Lachs, Gorgonzola, Peperoncino, Knoblauchöl und frisches Basilikum 
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Kindermenu 
 

 

Kipnuggets          € 8,- 
Met friet, mayonaise en appelmoes 
Mit Pommes, Mayonnaise und Apfelmus 
 

 

Frikandelletjes         € 8,- 
Met friet, mayonaise en appelmoes 
Mit Pommes, Mayonnaise und Apfelmus 
 

 

Bordje patat         € 7,- 
Met mayonaise en appelmoes 
Pommes, Mayonnaise und Apfelmus 
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Nagerechten 
Baklava           € 8,50 
Verse baklava met vanille-ijs 
  
Tiramisu          € 8,50 
Met 2 bolletjes vanille-ijs en chocoladesaus 
 

Lavacake          € 8,- 
Met vanille-ijs 
 
Dame blanche         € 8,00 
Vanille-ijs, met amandelschaafsel, slagroom, overgoten met warme 
Chocoladesaus 
 
Affogato          € 5,50 
1 bolletje vanille-ijs overgoten met espresso   
 

Kinderijsje      € 5,00 

Speciale koffie’s 
French Coffee         € 8,50 
Met Grand Marnier en slagroom 
 
Italiano Coffee         € 8,50 
Met Amaretto en slagroom 
 
Dokkumer Coffee        € 8,00 
Met Berenburg en slagroom 
 
Irish Coffee         € 8,50 
Met Jameson Whiskey en slagroom 
 
Spanish Coffee         € 8,50 
Met Liquor 43 en slagroom 
 
Tia Maria Coffee        € 8,- 
Met Tia Maria en slagroom 
 

Bailey’s Coffee         € 8,- 
Met Bailey’s en slagroom 


